
「
き
の
一
丁
」
は
ハ
ピ
オ
の
開
店

当
初
か
ら
30
年
以
上
、
地
域
で
親

し
ま
れ
て
き
た
豆
腐
で
す
。
変
わ

ら
な
い
製
法
と
味
わ
い
で
、
今
も

多
く
の
方
に
選
ば
れ
て
い
ま
す
。

こ
ん
が
り
焼
け
た
皮
の
香
ば
し

さ
、
か
む
と
広
が
る
肉
汁
と
野
菜

の
甘
み
。
餃
子
は
世
代
を
問
わ
ず

愛
さ
れ
る
、
食
卓
の
人
気
者
で
す
。

忙
し
い
日
で
も
手
軽
に
用
意
で

き
る
冷
凍
餃
子
は
、
心
強
い
味
方
。

ハ
ピ
オ
の
売
り
場
に
も
さ
ま
ざ
ま

な
餃
子
が
並
ん
で
い
ま
す
。
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JA木野

木野の森珈琲店

ハピオ木野
給油所

ハピオ不動産

他部門インスタ
やってます♪

＠hapio_kino
期限：2月28日まで

まるごと十勝の恵み餃子

3名様にプレゼント

食
卓
の
定
番
、
餃
子
の
魅
力

餃子の開発秘話

ニンニク唐辛子の効い
たパンチのあるなめ茸。
きのこ王国の使い切り
バラエティセット♪

オリジナル餃子特集！オリジナル餃子特集！オリジナル餃子特集！
ハ
ピ
オ
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
３
種
類

そ
の
中
で
も
今
回
特
集
す
る
の

は
、
こ
だ
わ
り
が
詰
ま
っ
た
当
店

特
製
の
冷
凍
餃
子
で
す
。
「
オ
リ

ジ
ナ
ル
餃
子
」
は
皮
が
薄
く
、
冷

め
て
も
美
味
し
い
、
を
目
指
し
て

作
り
ま
し
た
。

「
ま
る
ご
と
十
勝
の
恵
み
餃
子
」

は
十
勝
産
素
材
に
こ
だ
わ
り
、
大

き
め
で
も
ち
も
ち
の
皮
と
黒
に
ん

に
く
の
コ
ク
が
決
め
手
。
そ
し
て

「
十
勝
の
恵
み
餃
子
チ
ー
ズ
」は

十
勝
産
チ
ー
ズ
を
使
い
、
ま
ろ
や

か
で
濃
厚
な
味
わ
い
に
仕
上
が
っ

て
い
ま
す
。

味
わ
い
の
違
い
を
楽
し
ん
で

そ
れ
ぞ
れ
に
個
性
が
あ
り
、
焼

き
上
が
り
の
表
情
も
異
な
り
ま

す
。
家
族
で
食
べ
比
べ
て
み
る
の

も
お
す
す
め
。
お
気
に
入
り
の
一

品
を
、
ぜ
ひ
見
つ
け
て
み
て
く
だ

さ
い
。

十勝産の主原料を使用しています。

お肉たっぷりでボリューミーな味わい。

「オリジナル餃子」

薄めの皮であっさり。野菜多めで

飽きのこない味です。

十勝産チーズが

加わってマイルド

＆クリーミーに。

惣菜担当に失敗しないコツを聞いてみました。

①熱したフライパンに油をひき、火を止めて、

凍ったまま並べる。隣の餃子と少し隙間をあ

けましょう。

②お湯を餃子の1/3ほど注ぎ、フタをして5～6

分蒸し焼きにする。たまにフライパンをゆすっ

てあげると、底に張り付きません。

③チリチリ音がしてきて、水分がなくなってき

たら、フタを外し、焼き色をつける。

この時に差し油をすると、カリカリの食感にな

ります。

餃子を上手に
約くコツは…？
餃子を上手に
約くコツは…？
餃子を上手に
焼くコツは…？

※ポイント

・焼く際に加えるのは「熱湯」で。

・焼き上がり時、フライパンと餃子が

くっついている場合は、油を少し入れ、

餃子と鍋底の間になじませるように

ゆすってみよう！

●研究のために宇都宮へ行き、一日で数十件食べ歩いた

思い出があります。皮が薄くて、一人で50個でも食べられる、

冷めても美味しい、をテーマに開発。発売当初は全然売れ

ませんでしたが、焼きたてを販売するイベントを行うなど、

工夫を重ねて今に至っています。

※お惣菜コーナーの「ハピオギョーザ」はこの餃子です！

オリジナル餃子／写真：左上

（2011年発売開始、担当Aさん）

まるごと十勝の恵み餃子 2種／写真：右上、左下）

（ノーマル2021年、チーズ味2023年発売開始、担当Nさん）

●地場の材料を使い、「大き目、もちもちの皮」がコンセプト。

最大の苦労は一年を通しての野菜の入手でした。後にチー

ズ味もできたのですが、当初はブロッコリー味もあったんで

すよ。個人的に、にんにくが得意ではないので、隠し味に

「黒にんにく」を使ってパンチを出しています。

「まるごと

十勝の恵み餃子」

「まるごと十勝の

恵み餃子チーズ」

まるごと十勝の恵み餃子を

焼いてみよう！



詳しくは…
Youtubeでご紹介

（株）ハピオ
北海道河東郡音更町木野大通西7丁目1番地

<TEL>0155-31-2141
＜休日＞1/1・1/2
＜営業時間＞10：00～20：00

試
食
レ
ポ
ー
ト

試
食
レ
ポ
ー
ト

おすすめおすすめ

オリジナルだけじゃない！他の餃子もご紹介

３
種
類
の
食
べ
比
べ
を
し
て
み
ま
し
た
！

オリジナルだけじゃない！他の餃子もご紹介

編集後記

公式アプリ

チラシが見れて
ポイントカード
機能付き！

今月はハピオの餃子を特

集しました。いろいろと気に

なっていた商品を食べてみ

ましたが、どれも特徴が

違っていて甲乙つけがたい

おいしさです。この中から、

自分の押し餃子を見つけ

たいと思います！

店内には、もっともっと

種類がございます…

ハピオ神社が期間限定で売り場

に登場です。のび～るチーズに、

のび～る未来を重ねて…。 音更

神社の宮司様に来ていただき合

格祈願を致しました。高校の合格

発表までの期間、店頭に神社＆

絵馬コーナーを設けております。

まる
ごと十勝の

恵み
餃子

オリ
ジナル餃子！

・あっさりしていて食べやすい

・短時間で火が通りやすく調理が楽

・具材の甘みが感じられる

・薄皮で軽やかな印象

・肉の旨みがしっかりしている

・キャベツの存在感がある

・皮がもちもちで食べ応え抜群

・黒にんにくのコクが奥に感じられる

・何もつけなくても美味しい

・一番ご飯と合いそうで好みです

・チーズが濃厚でおつまみにも◎

・豚肉とチーズの相性が抜群

・全体にクリーミーなまろやかさ

・しょうゆを付けすぎるとチーズ感

が消えてしまうのでご注意
【Hapioチャンネル】

ハピオセレクトで人気
大袋で36個入り。

宇都宮の
生意気餃子
も人気です。

チルドのみよしの。
カレーにも合いますよ。

王道、北の匠は
外せません。

大きくてあっさり。
ご飯とよく合う
あじさい餃子。

ジューシーで
あふれ出す肉汁。
鉄ぺいの餃子。

テキスト
原稿未着

テキスト
原稿未着

まる
ごと十

勝の

恵み
餃子

チー
ズ
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